
CharCutière 21,00 €
andouille, jambon de parme,  
terrine aux algues, chorizo. 
Fromagère 21,00 €
St Maure, camembert, gorgonzola,  
tomme de Vaumadeuc, comté. 
     
PlanChe mixte     21,00 €
Fromage/charcuterie.                                

Poissons Fumés du grand ho’  22,00 €
haddock, saumon, lieu jaune, maquereau.
(Peut être modifiée selon la marée)                           

PlanChe italienne   25,00 € 
Jambon blanc Gran Biscotto, olive Taggiasche,  
anchois marinés, câpres, fontina, gorgonzola AOP, 
jambon de parme, saucisson au fenoui. 

PlanChe de jambon gran bisCotto  
aux truFFes   22,00 € 
               

les planches à partager   POUR 4 PeRsOnnes

les Fruits de mer

6 huîtres de lanmodez 12,00 €
9 huîtres de lanmodez 17,00 €
12 huîtres de lanmodez 21,00 €
méli-mélo bulots et bigorneaux 11,50 €
ronde de Crevettes  
et sa mayonnaise  12,50 €
12 crevettes

ballet de langoustines 22,00 €
12 langoustines

Farandole de Crevettes  
et langoustines  17,00 €
6 crevettes et 6 langoustines

assiette du PêCheur                      17,00 €
Bigorneaux, bulots, 4 crevettes, 2 huîtres,  
2 langoustines

assiette du bosCo      29,00 €
Bigorneaux, bulots, 4 crevettes, 4 huîtres, 
4 langoustines, 1/2 crabe

assiette du Commandant       39,00 €
Bigorneaux, bulots, 6 crevettes, 6 huîtres, 
6 langoustines, ½ crabe

tourteau ou araignée  19,00 €
Selon saison

Plateau de Fruits de mer 78,00 €
Pour 2 personnes
Bigorneaux, bulots, 12 crevettes, 12 huîtres, 
12 langoustines, 1 crabe

Plateau royal de Fruits de mer  135,00 €                                                             
Pour 2 personnes (sur commande)
avec supplément homard bleu de Port Blanc  

La mer a ses caprices. ne pouvoir vous servir exceptionnellement certains produits est un gage de qualité  
et de fraicheur. Crabe : Tourteau ou araignée (selon arrivage).

Menu
L e  G r a n d  H ô t e L  d e  P o r t  B L a n c  e s t  f i e r  d e  v o u s  P r o P o s e r  s o n



souPe de Poissons "maison" 12,00 €
demi-Camembert rôti   17,00 €         
Pommes de terre grenailles,  
jambon de parme, salade verte
salade terre mer    22,00 €         
Magret de canard fumé, jambon de Pays,  
Hadock fumé, langoustines, maquereau, saumon 
fumé, crevettes, artichaut et salade verte

salade bretonne    22,00 €         
Andouille d’Henriette, tranche de lard, joue de porc 
confite, pickles de choux fleurs, tomates,  
mignon de porc fumé, oignons de Roscoff, artichaut, 
pommes de terre tièdes, salade verte
salade végétarienne   15,00 €         
selon le marché

les entrées et salade

entreCôte 250 g  24,00 €
pommes de terre grenailles et légumes  
du marché (Sauce poivre, béarnaise ou Roquefort)
lolo burger  17,50 €                                           
Pommes de Terre sautées, oignons  
et tomates confites, Tomme artisanale  
du Vaumadeuc, lard, steak haché et salade vert    

Poisson de Port blanC    19,00 €
selon les caprices de la marée : voir sur l’ardoise                             
Pâtes   21,00 €
selon l’inspiration du Chef : voir sur l’ardoise                                                                               

les Plats

Panier de Pommes de terre  
ou Frites            3,00 €

Petite assiette de légumes  
du marChé             7,00 €

salade verte  
de la Ferme de boiséon            3,00 €

suPPléments

entrée du jour  à voir sur l’ardoise

Plat du jour  à voir sur l’ardoise



margherita   11,80 €         
Tomates, Mozzarella fior di latte, basilic frais,  
huile d’olive
regina    13,80 €         
Tomates, Mozzarella fior di latta,  
jambon blanc Gran Biscotto, 
champignons frais, olives Taggiasche
siCilienne    13,80 €         
Tomates Mozzarella fior di latte,  
anchois de Sicile, câpres et olives Taggiasche
montanara   15,00 €         
Base Mozzarella fior di latte,Taleggio AOP,  
Pancetta Magrissima, pommes de terre,  
confit d’oignon
CaPriCCiosa   14,80 €         
Tomates, Mozzarella fior di latte,  
Jambon de Parme 24 mois,  
champignons frais, artichauts, olives
végétarienne    14,00 €         
Tomates, Mozzarella fior di latte,  
poivrons grillés, courgettes et aubergines grillées 
marinées, olives

diavola    15,80 €         
Tomate, Mozzarella fior di latte,  
Spianata (saucisse piquante), poivrons marinés,  
oignons, huile d’olive, peperoncinorosso et verde
Formaggi   15,00 €         
Mozzarella fior di latte,  
cacciotabianca di capra, fontina, gorgonzola AOP, 
Pétales de Pecorino di Rocca ou filament de piment
saumon   14,00 €         
Mozzarella Fior di latte, saumon fumé,  
oignon rouge, huile d’olive, citron
la breizh    16,80 €         
Tomates, Mozzarella fior di latte,  
Tomme artisanale du Vaumadeuc,  
Andouille de Dinan, pommes de terre
totorina    19,00 €         
Tomate, Burrata, tomates confites,  
jambon Gran Biscotto aux truffes,  
copeaux de parmesan, huile de truffe, roquette
suPPlément    1,50 €         
suPPlément burrata   5,00 €         

les Pizzas

Classique           8,00 €
rebloChon           9,50 €
st maure            9,50 €

végétarien )          8,00 €
Tomates, Mozzarella

*ŒuF suPPlément    1,50 €

les Croques monsieur ou madame* avec saLade



assiette de Fromages aFFinés  10,00 €
Kouign amann   8,00 €
Avec 1 boule de glace vanille 
mille Feuille Citron déstruCturé         8,00 €
tartelette Crème brûlée                          8,00 €

mousse au ChoColat    7,50 €
assiette bretonne    9,50 €
Mini Kuign Amann, sablé breton,  
far aux pruneaux, glace caramel au beurre salé,  
crêpe Gavottes                                             

les desserts

le menu du Petit mousse 12,00 €
steaK haChé ou Poisson du jour  ou nuggets  
ou Pizza bambino margherita                    
Garnitures : petits légumes ou frites
+ 1 boisson + 1 dessert              
Boule de glace ou Brownies au chocolat                                             

nous honorons la plupart des cartes bancaires et les tickets restaurants,  
nous n’acceptons plus les chèques  (Prix nets en euros. service compris.)  

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

dessert du jour  à voir sur l’ardoise


